Rok 2010

Certyfikaty w kategorii Produkt Turystyczny Czestochowy i regionu

czestochowskiego:

1.

A

~

Festyn Rodzinny w Ogrodach Plebanskich - Gminny Os$rodek Kultury w Olsztynie i
Parafia Rzymsko Katolicka p. w. $w. Jana Chrzciciela w Olsztynie.

Regionalny Konkurs na tradycyjne ozdoby bibutkowe ,Kwiaty” - Gminny Osrodek Kultury
w Olsztynie.

Sptywy pontonowe rzekg Biatkg w Lelowie - Ustugi Rekreacyjne ,Jedrus” w Lelowie.
Nordic Walking w Jurajskim Olsztynie — Urzad Gminy w Olsztynie.

Szlak Maryjny w Pabianicach - Sotectwo w Pabianicach gm. Janow.

Sciezka Geologiczna ,W Krainie Biatych Skat” - ,,0d Gor Towarnych do Zielonej Géry”-
Urzad Gminy w Olsztynie.

Turniej Rycerski 0”0 szable Kaspra Karlinskiego” - Urzad Gminy w Olsztynie.

Park Miniatur Zamkoéw Jurajskich ,Jurajski Gréd” - Zbigniew Jakdbczyk z Siedlca gm.

Janow.

Certyfikaty w kategorii Pamiatka Turystyczna Czestochowy i regionu

czestochowskiego:

1.

Amonit Bezowy z Czekoladg , Amonit Bezowy z Migdatem - Consonni Bartelak S.C. w

Kamyku.

2. Pabianickie Pajagki — Rada Sotecka w Pabianicach gm. Janodw.

Certyfikaty w kategorii Potrawa Regionalna Czestochowy i regionu

czestochowskiego:

Miéd z nektaru kwiatéw jurajskich - Gospodarstwo Pasieczne ,Jurajski Bartnik”
Pabianice, gm. Jandw. Pozyskiwany midéd nektarowy i spadziowy odzwierciedla
charakterystyczng dla naszego regionu flore. Na jakos$¢ tego miodu ma duzy wptyw
potozenie pasieki, ktéra znajduje sie na terenie parku krajobrazowego, w wyjatkowej
okolicy i $rodowisku, gtdwnie ze wzgledu na rdéznorodnos$¢ roslinng, a szczegdlnie
wystepujacych tu ziét. Stad miody te maja specyficzne, niepowtarzalne walory
smakowe, lecznicze i odzywcze. Od 2006 roku midéd jest na Liscie Produktéw
Tradycyjnych (gdzie wyjatkowe wiasciwosci produktu muszg wynika¢ z zastosowania
tradycyjnych metod produkcji a za takie uwaza sie metody wykorzystywane od co
najmniej 25 lat). Skosztowac i zakupi¢ jurajskiego miodu mozna w Pabianicach w:

Gospodarstwie Pasiecznym ,Jurajski Bartnik”. Pabianice 42, 42-235 Janow.



2. Nalewka na kozim mleku - ,Kozia Zagroda” w Ostrowie gm. Zarki. Napdj alkoholowy
jest wytwarzany w oparciu o kozie mleko. Sktadniki: mleko kozie, spirytus, cukier i sok
z cytryny. Przygotowanie: mleko wlewa sie do stoja, dodaje cytryne w plasterkach bez
skorki, nastepnie cukier, a na koniec wlewa sie spirytus. Wszystkie skfadniki muszg
zosta¢ dobrze wymieszane, trwa to okoto 15 minut. Nastepnie stdéj z zawartosciq
odstawia sie na dwa tygodnie, w temperaturze pokojowej. Produkt nalezy codziennie
macerowac. Podaje sie w matych ilosciach jako samodzielny trunek, ewentualnie do
deseréow lub innego stodkiego poczestunku.

3. Ser Twardy Dojrzewajacy - ,Kozia Zagroda” w Ostrowie gm. Zarki. Potrawa
przygotowywana w dgospodarstwie specjalistycznym Kozia Zagroda w Ostrowie.
Gospodarze Zagrody nawigzujgq do dawnych tradycji i wprowadzajgq z powodzeniem
produkty wyrabiane na podstawie koziego mleka. Ser z koziego mleka ma delikatny
smak, jest mato kaloryczny i lekki dla zotadka. Jest bogaty w witaminy i mikroelementy.
Mozna go skosztowa¢ w Koziej Zagrodzie, podczas lokalnych festyndw oraz min w
Zareckiej Stodole podczas Kupieckiego Sasieku w Zarkach.

4. Maslanka owocowa o smaku truskawkowym - Czestochowska Spoétdzielnia Mleczarska
.Mleczgal”. Specyficzna dla naszego regionu maslanka owocowa o smaku
truskawkowym jest napojem mlecznym fermentowanym, z dodatkiem wsadow
owocowych. Wyprodukowana jest z mleka znormalizowanego, zageszczonego poprzez
dodatek mleka w proszku, poddanego procesowi homogenizacji i pasteryzacji, a
nastepnie ukwaszonego przy uzyciu czystych kultur bakterii mezofilnych, z dodatkiem
wsaddédw owocowych. Maslanka owocowa o smaku truskawkowym jest lekko kwasna i
czysta, ma lekkg konsystencje z posmakiem uzytych dodatkéw. Napdj ten jest
aromatyczny i orzezwiajacy dlatego jest szczegoélnie zalecany w ciepte i upalne dni ale
mozna go spozywac réwniez w pozostatym okresie. Jest przeznaczona dla wszystkich
grup spotecznych: dla dzieci, mtodziezy i dorostych. Poniewaz oprocz waloréw gaszenia
pragnienia posiada wifasnosci odzywcze trafia do tak duzej liczby konsumentow.
Dostepna w prawie kazdym sklepie spozywczym w Czestochowie i okolicy.

5. Zsiadte mleko wiejskie - Czestochowska Spoétdzielnia Mleczarska ,Mleczgal” Zsiadte
mleko jest tradycyjnym polskim napojem fermentowanym, ktéore w warunkach
wiejskiego gospodarstwa jest wytwarzane z mleka surowego, pozyskanego od zdrowych
krow w warunkach odpowiadajgcych wtasciwej higienie. Po udoju mleko pozostawia sie
w temperaturze pokojowej do samoczynnego ukwaszenia. Ukwaszenie zachodzi dzieki
pierwotnej mikroflory  zawartej w mleku. Zsiadle mleko wiejskie w warunkach
przemystowych produkuje sie z mleka znormalizowanego o zadanej zawartosci
ttuszczu, ktdre jest pasteryzowane, ochtodzone do temperatury, w ktorej sg dodawane
czyste kultury bakterii mlekowej. Jest to napdj aromatyczny i orzezwiajacy, dlatego
szczegollnie jest zalecany w ciepte i upalne dni. Zawiera dobrze przyswajalny wapn i

witaminy z grupy B. Posiadawtasciwosci odzywcze i zdrowotne, pozytywnie wptywajac



na flore bakteryjng przewodu pokarmowego. Poniewaz korzystnie wpltywa na organizm
cztowieka , niezaleznie od wieku, przeznaczone jest zaréwno dla dzieci, mtodziezy jak
i dorostych. Dostepne w prawie kazdym sklepie spozywczym w Czestochowie i okolicy.

Kaszanka Jurajska - ,Spotem” PSS ,Jednos$¢” w Czestochowie. Kaszanka jurajska
produkowana jest w oparciu o starg tradycyjng recepture. Sktadniki: Swieza watroba
wieprzowa, odpowiednio dobrany tluszcz drobny i krew, kasza jeczmienna oraz cebula.
Ponadto na jej oryginalny i niepowtarzalny smak majgq wptyw odpowiednio
wyselekcjonowane przyprawy. Nalezy réwniez podkresli¢, iz surowce do produkcji sg
przygotowywane bez uzycia maszyn z doktadng starannoscig. Doskonatymi przyktadami
tego sg: watroba wieprzowa, ktéra po sparzeniu krojona jest recznie w duzg kostke,
dzieki czemu jest doskonale widoczna na przekroju w gotowym wyrobie oraz kasza
jeczmienna o odpowiednim rozdrobnieniu, ktora nie jest parzona w zwyktej wodzie lecz
w specjalnie przygotowanym rosole. Kaszanka jurajska produkowana jest zaréwno w
jelicie cienkim jak i grubym. Przy produkcji tego wyrobu zaniechano uzywania
jakichkolwiek dodatkéw  funkcjonalnych podnoszacych sztucznie smak i aromat
gotowego wyrobu. Dzieki temu wszystkiemu wyrdb ,Jednos$¢” PSS ,,Spotem” wyrdznia
sie na rynku sposréd innych podobnych. Kaszanka produkowana byta juz w okresie
miedzywojennym w masarni PSS Jednosc i jest to jedyny z nielicznych wyrobdw, ktéry
tak dtugo utrzymat sie na rynku. Mozna jg spozywac zaréwno na zimno jak i na gorgco.

Dostepna w sieci sklepéw ,Spotem” PSS ,Jednosc¢” w Czestochowie.



