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Certyfikaty w kategorii Produkt Turystyczny Czestochowy i regionu

czestochowskiego

—
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Galeria Malarstwa i Rzezby XIX i XX wieku — Muzeum Czestochowskie.

Dom Poezji - Muzeum Haliny Po$wiatowskiej - Muzeum Czestochowskie.

,Swieto Pstraga”w Ztotym Potoku — Urzad Gminy w Janowie.

»Szlak Edukacyjnych Zagrdd Agroturystycznych”- Urzad Miasta i Gminy w Zarkach.
»Szlak Kultury Zydowskiej”- Urzad Miasta i Gminy w Zarkach.

Szlak ,Drozki $w. Idziego” - Urzad Gminy w Olsztynie.

Marszobieg — Urzad Gminy w Olsztynie.

Galeria ,Pod Arkadami”- PPHU , Pod Arkadami” w Ztotym Potoku.

Pracownia ceramiczna ,Stodota” - Stowarzyszenie Rodzin Katolickich Oddziat Parafialny

w Garnku.

Certyfikaty w kategorii Pamiatka Turystyczna Czestochowy i regionu

czestochowskiego:

1.
2.
3.

Pudeteczka z legenda - Jolanta Madej.
Ceramika i szkto recznie malowane - Alicja Lampa Ztoty Potok.

Ztotopotockie kwiaty z bibuty — Urszula Bartkowiak Ztoty Potok.

Certyfikaty w kategorii Potrawa regionalna Czestochowy i regionu

czestochowskiego:

Gesie pipki po lelowsku — Gminny Osrodek Kultury w Lelowie. Gesie pipki po lelowsku
czyli gesie szyje nadziewane miesnym farszem. Przygotowanie farszu: mieso — najlepiej
cielecine obgotowaé. Watrdbke gesig pokroi¢ w kostke, cebule zmieli¢ razem z cielecing.
Wszystko wymiesza¢ dodac jajko, przyprawy (sél i pieprz) i troche namoczonej butki.
Skére z gesiej szyi oczysci¢ z ttuszczu, optukaé i napetni¢ wczesniej przygotowanym
farszem. Nastepnie zszy¢ z obydwu stron, sparzy¢ we wrzatku i zapiec na gesim
smalcu lub oliwie do zarumienienia. Podawa¢ na goraco lub zimno z sosem tatarskim.

Czulent lelowski — Gminny Osrodek Kultury w Lelowie. Danie miesne przypominajace
gulasz sktadajace sie z miesa wotowego, fasoli Jas, cebuli, czosnku, kaszy gryczanej
oraz przypraw - pieprz, papryka, sol oraz ttuszcz. Sktadniki: fasola Jas 0,4 kg, 1,5 kg
pregi wotowej, 0,5 | oleju, 0,5 kg smalcugesiego, 4 duze cebule, 6 roztartych zabkdéw

czosnku, 0,5 kg kaszy gryczanej, 2 ptaskie tyzeczki papryki stodkiej, papryki ostrej



i pieprzu prawdziwego oraz 2 tyzki soli. Przygotowanie: fasole ptuczemy i zostawiamy
na noc. Mieso - najlepiej prega wotowa, kroimy w kostke i dusimy przez ok 2-2,5 godz,
na goracym oleju i smalcu gesim z pokrojong w paski cebulg i czosnkiem. Namoczong
fasole gotujemy do miekkosci. Gotujemy kasze gryczang a nastepnie taczymy wszystkie
skfadniki — mieso, kasze i fasole, doprawiamy przyprawami, gesim smalcem i dusimy
okoto 20 minut. Mozna podawac z ogorkiem kwaszonym. Koniecznie na gorgco!

Kozi ser wedzony - ,Kozia Zagroda” w Ostrowie gm. Zarki. Ser wykonywany jest
wedtug wiasnej receptury. Swiezo wydojone mleko nalezy przecedzi¢ i przestudzi¢,
nastepnie zlaé¢ na zsiadte warzy¢ na wolnym ogniu. Ostudzi¢ i uformowaé w ptdciennym
rozku. Nastepnie ser wyciskamy na drewnianej desce i schtadzamy. Kroimy na mate
kawalki, solimy i ktadziemy na ruszcie do wedzenia. Poddajemy go procesowi wedzenia

na drzewie owocowym lub brzozowym przez ok 5 godzin.



